
Weihnachten in der

Villa Toscana oder im Toscana Congress 

in Gmunden

Sommer, ...Sonne, ...Strand, ...coole Drinks, ...und bald ist der 
Weihnachstmann wieder da! ...



Die Idee

...wir begrüßen Sie & Ihre Gäste zu Weihnachten mit...

Glühwein, alkoholfreien Punsch, 

Bio Sekt ĂPhºnixñ ïSzigeti, AF-Getränke, Bier & Wein 

***

...das Couvert... 

ein ofenfrisches Bio - Jour Gebäck mit Aufstrich 

***

...die Vorspeise.. 

Landpastete von der Lavanttaler Bio-Ente

***

...das Süppchen... 

Gewürzconsommé mit Maroni-Grießstrudel 

***

...das Zwischengericht... 

Hausgemachte Schlutzkrapfen gefüllt mit Almkäse

***

...die Hauptspeisen... 

Heimisches Bio-Wildhendl

mit glacierten Ingwerkarotten &  Briocheauflauf
oder

Rosa gebratenes Filet vom Bio-Hausschwein

im Rohschinken-Mantel, Broccoli & Erdäpfel-Tarte 
oder

Filet vom Saibling in der Kräuterkruste mit Erbsenpürree

***

...die vegetarische Alternative... 

ĂMangoldrouladeñ mit marinierten Austernpilzen & gegrillten Polentaschnitten

***

...das Dessert...

Weißes Schokoladen-Mohnmousse  

mit einem Kern aus Weichselcreme und Lebkuchenbiskuit

***
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Genießen Sie mit uns,

WEIHNACHTEN im ĂSalzkammerguatñ

Wir heißen Sie und Ihre Gäste an einem der schönsten Plätze im Salzkammergut 

im malerisch schönen Arial der Villa Toscana & dem Toscana Congress,

mit Blick auf den Traunsee herzlichst willkommen...

Villa Facts:

Nach aufwendigen Restaurierungsarbeiten, freuen wir uns ganz besonders, Ihnen das

neue Gesicht des Café-Restaurants Villa Toscana präsentieren zu können. Die beiden

voneinander unabhängigen Räume im Erd- & Obergeschoß bieten Platz für Feste

verschiedenster Art.

Erdgeschoss: Café I & II - 84 Personen

1. Stock: Prunkräume - 160 Personen

Marmorterrasse: 375 m²

Parkanlage: 90.000 m2 

Congress Facts:

Modernste Technik im historsichen Ambiente. Kongressräumlichkeiten am neuesten

Stand der Technik und optimale Funktionalität tragen zum reibungslosen Ablauf bei -

von der individuellen Planung bis zur erfolgreichen Abwicklung.

Toscana-Saal:

605 m2 / Foyer 388 m2 - so präsentiert sich wahre Größe! Bühne, Sprach- und

Lichttechnik vorhanden.

Bestuhlungs-Möglichkeiten:

Bankettbestuhlung: bis 420 Sitzplätze 



Villa Toscana & Toscana Congress is(s)t ĂBioñ

Für uns ist die Verwendung von ausschließlich biologischen Produkten nicht nur ein

Lippenbekenntnis. Seit dem Jahr 2010 sind wir von der SLK (Salzburger

Landwirtschaftlichen Kontrolle GmbH) Bio- zertifiziert.

Wir sind uns unserer Verantwortung gegenüber Mensch und Umwelt bewusst und es

ist uns wichtig, dass der Gast auch weiß, was er isst. Unsere ĂHeldenñsind dabei

ausschließlich biologisch, ökologisch Landwirtschaften die mit Ihren regionalen &

saisonell angebauten Bio- Produkten überzeugen. Unser Ziel ist es, landestypische

biologische Produkte und Lebensmittel in unseren Speisenangeboten zu präsentieren

und ĂGenieÇenmit allen Sinnenñin den Vordergrund zu stellen und zu inszenieren.
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Das Package

Räumlichkeiten & Mietpreise ςVilla Toscana & Toscana Congress:
Biszueiner Personenanzahlvon 40 Gästenwäre unsereEmpfehlungdasCaféII sowie
optional die Aulaςfür Musik& Tanzςmit einzubeziehen,ab 150ς250 Gästenwäre unsere
Empfehlungdie gesamteVilla ToscanaςUG& OG- sowie ab 250 Gästenden Toscana
Congress- ToscanaSaal& oberesFoyer- zubuchen.

BiszueinerPersonenanzahlvon 40 Personen entfällt die Miete für dasCaféI bzw. Café
II. Ab40 Personen beträgtdie Miete desCaféII pauschalϵ210,00.

SolltenSiedie Aula der Villa Toscana benötigen,wird hierfür zusätzlicheinePauschale
vonϵ210,00 verrechnet.

Fürdie Miete der gesamtenVillaToscanawird einePauschalevonϵ750,00 verrechnet.

Die Miete für den ToscanaCongressςoberes Foyer & ToscanaSaalςbeträgt pauschalϵ
3.000,00.

Die Miete für sämtlicheRäumlichkeitenwird direkt mit dem Veranstalterüber die
TraunseeTouristikverrechnet.

Mitarbeiter, Arbeitszeit:

Mitarbeiter sindbis 24:00 Uhr in denangegebenenPreiseninkludiert.

Ab24:00 Uhr verrechnenwir pro Mitarbeiterϵ23,00, für Küchenchefund Serviceleiter
ϵ28,00 pro Stunde.

AlleunsereMitarbeiter sindin einereinheitlichenUniform,demThemaangepasst.

Musik:

Liegtim ErmessendesVeranstalters. Bitte beachtenSie,dassdie LiveMusik/DJ/Band
nicht im angegebenenPackagepreisinkludiert ist.

Für die musikalischeUnterhaltungwäre unsereEmpfehlungdie DJAgenturMr. Beat,
Tel.: +43 (0) 650/553 2 996 (täglich9 - 21 Uhr), e: austria@misterbeat.com. FallsSie
sichfür einenDJentscheiden,stellenwir Ihnenauf WunschgerneeineDJAnlagezum
Pauschalpreisvonϵ300,00zurVerfügung.
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Optionale Zusatzleitungen Einzelpreis 

Welcomehäppchen - 3 Stk. klassisch/Person ú 4,50

Mitternachtsjause I - Käsevariationen aus dem Genussland Oberösterreich ú 7,80

Mitternachtsjause II - Jausenteller & Gulaschsuppe ú 6,00

Mitternachtsjause III - Cocktailwürstelparty ú 4,10

Bar - inkl. Bierzapfeinheit & Kühlladen - je nach Aufwand ab ú 460,00

Platzteller - chrom ú 3,00

Dekoration ïWinterwald inkl. Maroni-, Glühweinstände auf Anfrage

Sonderdekoration ïTische ïGrunddekoration Räumlichkeiten vorhanden auf Anfrage

Zusätzlich kann das Package auf Wunsch wie folgt erweitert werden: 

Packagepreis - exkl. Getränke, Welcomehäppchen Preis/Person 

mit 3gängigem Menü mit Gedeck & Suppe ú 36,00

mit 3gängigem Menü mit Gedeck & Vorspeise ú 41,00

mit 4gängigemMenü mit Gedeck ú 46,00

mit 5gängigemMenü mit Gedeck ú 51,00

Weihnachtspackage ïVilla Toscana & Toscana Congress:

Für das hierfür benötigte Equipment wie Rundtische, eckige Tische, Stühle,

Tischwäsche für die Rund- & Ecktische sowie der Rundstehtische ïVilla Toscana & Toscana

Congress - den Mundservietten, den Stuhlhussen & Stuhlpolstern, sowie den Speisen

beträgt der Packagepreis pro Personen:



Verrechnung:
Wir sindbestrebt,Ihnendie Kostenmöglichstexaktund transparentdarzustellen.
Bitte beachtenSiedaher, dassunsereKostenzusammenstellungauf Basiseiner
Gästeanzahlvon XXXX Gäste berechnetist. WesentlicheAbweichungenvon der
angenommenen Personenanzahl oder kurzfristige Änderungen sowie
auftretende technischeSchwierigkeitenvor Ort, können daher im Bereichder
variablen Kosten - Getränke - aliquote Zusatzkostenverursachen. Weiteres
möchten wir Sie noch einmal darauf hinweisen, dass alle variablenKostenwie
Getränke & Mitarbeiter nach 24:00 Uhr nach dem tatsächlichenVerbrauch
abgerechnet werden. Bitte beachten Sie das es sich hier lediglich um einen
Vorschlaghandeltwelchenwir gernejederzeitIhrenWünschenanpassenkönnen
undwerden.

Liefer- & Zahlungsbedingungen:
Bei Auftragserteilungist durch den Kundenist eine Anzahlungvon 60% (sechzig
Prozent) der Auftragssummeinkl. anfallenderSteuernauf dasjeweilsangeführte
Kontozuüberweisen. LangtdieseAnzahlungnicht bis längstens14 Kalendertage
vor Lieferungsbeginn ein, so gilt der Vertrag als durch den Kunden storniert. Die
restliche Summe ist mit der Rechnungslegungfällig und auf das jeweils
angeführteKontozu überweisen. UnserZahlungszielist 10 Tage nachErhaltder
Rechnungabzüglich 5% Sonderkonto. Bei keinem Zahlungseinganginnerhalb
diesesZahlungszielesverrechnenwir 4% Verzugzinsen p.A. Unserumfangreiches
Sortimentist ständig- vor allem saisonalen- Veränderungenunterworfen. Sollten
einzelne Artikel vorübergehendnicht lieferbar sein, behalten wir uns einen
AustauschgegenzumindestgleichwertigeWarevor. DieangebotenenWarenund
Preiseverstehensichdaherfreibleibend.

Stornogebühren:
Bei Aufträgen, die vom Auftraggeber ab 5 Tage vor Veranstaltungsbeginn
storniert werden, wird das gesamte Auftragsvolumen in Rechnunggestellt. Bei
Aufträgen,die vom Auftraggeberab 10 Tage vor Veranstaltungsbeginnstorniert
werden, wird 50% des gesamten Auftragsvolumen, in Rechnunggestellt. Um
einenreibungslosenAblaufder Veranstaltunggewährleistenzukönnenersuchen
wir generell um ehest mögliche Bekanntgabeder von Ihnen gewünschten
Angebotsveränderungensowie der endgültigen Gästeanzahl. Wenn schriftlich
nicht andersvereinbart,soist die GästeanzahlvomKundenspätestens 3 Tage vor
der Veranstaltungverbindlich und schriftlich zu fixieren. Diese Zahl gilt als
garantierte Mindestzahl, die in jedem Falle verrechnet wird. Alle Preise
verstehensich netto, d. h. exklusive der gesetzlichenMehrwertsteuervon 10%
bzw. 20%.

Beanstandungen:
Beanstandungen sind unverzüglich mündlich dem Veranstaltungsleiter
mitzuteilen. Kommt der Auftraggeberseiner Mitteilungspflicht nicht nach und
könnendie MängelaufgrunddesVerhaltensdes Auftraggebersnicht rechtzeitig
währendoder biszumEndeder Veranstaltungbehobenwerden,könnenausden
festgestellten Mängeln keine Schadensersatzansprüchedes Auftraggebers
hergeleitetwerden.
DemAuftraggeberoder den zeichnungsberechtigtenPersonenwelcheim Vorfeld
bekanntgegebenwurden,werdennachBeendigungder Veranstaltungsämtliche
Bon- Rechnungender Registrierkassenzur Kontrolle vorgelegtund durch seine
oderderenUnterschriftauf IhreRichtigkeitbestätigt.
Sollte der Auftraggeberdie Bon- Rechnungennicht vor Ort kontrollieren bzw.
unverzüglichbeanstandenund keine Unterschrift vom Auftraggebervorhanden
sein,werdendie Bon- Rechnungenalskorrekt angesehen. SpätereReklamationen
bzw. Beanstandungennach schriftlicher Rechnungslegungwerden daher nicht
akzeptiert.

Haftung:
Mitgebrachte Gegenstände,insbesondere Dekorationsmaterial,müssen den
feuerpolizeilichenAnforderungenentsprechen. Eine Montage muss mit dem
Veranstaltungsleiterbzw. leitendem Mitarbeiter abgesprochenwerden. Für bei
der MontageoderDemontageentstandenenSchädenhaftet der Veranstalter.

Nichterfüllung:
Streik, Feuer, sowie schwerwiegende,die Leistung verhindernde Umstände
außerhalbder BirngruberGastronomie-VillaToscana,insbesondereFällehöherer
Gewalt, berechtigen diese, die getroffenen Vereinbarungen ohne
Schadenersatzpflichtin irgendeinerFormzulösen.
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Der Kontakt

Auftragserteilung:

Kann nur in schriftlicher Form eines Vertrages erfolgen.

Wir hoffen Ihnen vorerst gedient zu haben, und versichern Ihnen höchste Qualität der Speisen

sowie überdurchschnittliche Betreuung, um Sie und Ihre Gäste zufrieden zu stellen.

Es würde uns freuen, Sie bei Ihrer Weihnachtsfeier gastronomisch unterstützen zu dürfen.

Für Fragen und Wünsche stehen wir jederzeit gerne unter der

Tel.: 06232/36093 Fax: 06232/36093-20

www.chefpartie.at - www.wunschportal.at ïoffice@chefpartie.at

zur Verfügung und verbleiben in der Zwischenzeit

mit freundlichen Grüßen

Chef Partie

Location Catering Events
by Birngruber Gastronomie GmbH

© by Birngruber Gastronomie GmbH. Alle Rechte vorbehalten.

Die Veröffentlichung, Vervielfältigung und Weitergabe  des Konzepts sowie die Verwendung der Bilder 

und Pläne ist nur mit ausdrücklicher Genehmigung durch die Birngruber Gastronomie GmbH gestattet.
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