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Sommer, ...Sonne, ...Strand, ...coole Drinks, ...und bald ist der Cﬁ/ﬁ’ E_@/f’ﬁﬁa
Weihnachstmann wieder da! ... LOCATIONS * CATERING « EVENTS

Weihnachten in der
Villa Toscana oder im Toscana Congress
in Gmunden
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GenielRen Sie mit uns, 5 ...wir begriiRen Sie & lhre Gaste zu Weihnachten mit...
WEI HNACHTEN im ASal zkammerguath Glithwein, alkoholfreien Punsch,
Wir hei3en Sie und lhre Géste an einem der schdnsten Platze im Salzkammergut Bi 0o Sekt i SzRéti’AR-Getranke, Bier & Wein
im malerisch schénen Arial der Villa Toscana & dem Toscana Congress, *kk
. . . . ,_x.s-o-,%
mit Blick auf den Traunsee herzlichst willkommen... _das Couvert... .;,"" *‘;\’o
ein ofenfrisches Bio - Jour Gebéck mit Aufstrich BIOD &
Hokk '?sk.nf\’b&
...die Vorspeise..
Landpastete von der Lavanttaler Bio-Ente
*%k%k
...das Siippchen...
Gewurzconsommeé mit Maroni-Grief3strudel
*k%
...das Zwischengericht...

Villa Facts: Hausgemachte Schlutzlir*alpfen gefullt mit Alimkase
Nach aufwendigen Restaurierungsarbeiten, freuen wir uns ganz besonders, lhnen das
neue Gesicht des Café-Restaurants Villa Toscana prasentieren zu konnen. Die beiden ...die Hauptspeisen...
voneinander unabhéngigen Raume im Erd- & Obergeschol} bieten Platz fir Feste Heimisches Bio-Wildhend|
verschiedenster Art. mit glacierten Ingwerkarotten & Briocheauflauf
Erdgeschoss: Café | & Il - 84 Personen oder
1. Stock: Prunkrdume - 160 Personen Rosa gebratenes Filet vom Bio-Hausschwein
Marmorterrasse: 375 m?2 im Rohschinken-Mantel, Broccoli & Erdépfel-Tarte
Parkanlage: 90.000 m2 oder
Conaress Facts: Filet vom Saibling in der Krauterkruste mit Erbsenpirree
Modernste Technik im historsichen Ambiente. Kongressrumlichkeiten am neuesten o
Stand der Technik und optimale Funktionalitat tragen zum reibungslosen Ablauf bei - ...die vegetarische Alternative...
von der individuellen Planung bis zur erfolgreichen Abwicklung. AMan gol dmiomarireten Austernpilzen & gegrillten Polentaschnitten
Toscana-Saal: -

605 m2 / Foyer 388 m?2 - so prasentiert sich wahre GroRe! Buhne, Sprach- und
Lichttechnik vorhanden.

Bestuhlungs-Mdglichkeiten:
Bankettbestuhlung: bis 420 Sitzplatze

...das Dessert...
Weil3es Schokoladen-Mohnmousse

mit einem Kern aus Weichselcreme und Lebkuchenbiskuit
*kk
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Fur uns ist die Verwendung von ausschlieBlich biologischen Produkten nicht nur ein
Lippenbekenntnis. Seit dem Jahr 2010 sind wir von der SLK (Salzburger
Landwirtschaftlichen Kontrolle GmbH) Bio- zertifiziert.

Wir sind uns unserer Verantwortung gegeniiber Mensch und Umwelt bewusst und es
ist uns wichtig, dass der Gast auch weiR, was er isst. Unsere A He | diadndabei
ausschlief3lich biologisch, 6kologisch Landwirtschaften die mit Ihren regionalen &
saisonell angebauten Bio- Produkten Uberzeugen. Unser Ziel ist es, landestypische
biologische Produkte und Lebensmittel in unseren Speisenangeboten zu prasentieren
undA Ge ni miCallemSi n nie defiVordergrund zu stellen und zu inszenieren.
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Raumlichkeiten & Mietpreise ¢ Villa Toscana & Toscana Congress:

Biszu einer Personenanzahlon 40 Gastenware unsereEmpfehlungdas Caféll sowie
optional die Aula( fir musike TanzC mit einzubeziehenab 150 ¢ 250 Gastenware unsere
Empfehlungdie gesamteVilla Toscanag uce oc- sowie ab 250 Gastenden Toscana
Congress Toscansaak oberesFoyer- ZUbuchen

Weihnachtspackage i Villa Toscana & Toscana Congress:

Fir das hierfur benétigte Equipment wie Rundtische, eckige Tische, Stihle,
Tischwasche fir die Rund- & Ecktische sowie der Rundstehtische ; vjja toscana & Toscana
cCongress - den Mundservietten, den Stuhlhussen & Stuhlpolstern, sowie den Speisen
betragt der Packagepreis pro Personen:

Biszueiner Personenanzahlon 40 Personen entfallt die Miete fir dasCafél bzw. Café
1. Ab 40 Personen betragt die Miete desCaféll pauschak 210,00.

Packagepreisexkl. Getranke, Welcomehappchen Preis/Person SolltenSiedie Aula der Villa Toscana bendtigen,wird hierfur zusétzlicheine Pauschale
vone 210,00 verrechnet

mit 3gangigem Menu mit Gedeck & Suppe u 36,00 Firdie Miete der gesamtenVillaToscanavird eine Pauschaleron e 750,00 verrechnet

mit 3gangigem Meni mit Gedeck & Vorspeise a 41,00 Die Miete fur den ToscanaCongressg oberes Foyer & Toscanasaal( betrdgt pauschale
3.000,00.

mit 4gangigemMend mit Gedeck a 46,00 S AR . . . . . . .
Die Miete fur samtliche Raumlichkeiterwird direkt mit dem VeranstalterUber die

mit 5gangigemMenii mit Gedeck a 51,00 TraunseeT ouristikverrechnet

Mitarbeiter, Arbeitszeit:
Mitarbeiter sindbis 24:00 Uhr in den angegebenerPreiseninkludiert.

Zusatzlich kann das Package auf Wunsch wie folgt erweitert werden:

Ab 24:00 Uhr verrechnenwir pro Mitarbeiter € 23,00, fir Kiichenchefind Serviceleiter

Optionale Zusatzleitungen Einzelpreis € 28,00 pro Stunde

Welcomehappchen - 3 sik, Kassisch/Person a 4.50 Alle unsereMitarbeiter sindin einer einheitlichenUniform,dem Themaangepasst
Musik:

Mitternachtsjause | - Kasevariationen aus dem Genussland Oberdsterreich u 7,80 Liegtim Ermesserdes VeranstaltersBitte beachtenSie,dassdie Live Musik/DJ/Band

. . . nichtim angegebenerPackagepreimkludiert ist.

Mitternachtsjause |l - Jausenteller & Gulaschsuppe u 6,00 o g_ 9 ) 9ep . )
Fir die musikalischeéJnterhaltungwére unsereEmpfehlungdie DJAgentur Mr. Beat,

Mitternachtsjause |1l - Cocktailwirrstelparty a 4,10 Tel: +43 (0) 650'553 2 996 (taglich9 - 21 Uhr), e: austria@misterbeatom. FallsSie
sichfir einenDJentscheidenstellenwir Ihnenauf Wunschgerneeine DJAnlagezum

Bar - inkl. Bierzapfeinheit & Kiihlladen - je nach Aufwand ab U 460,00 Pauschalpreigon € 300,00 zur Verfiigung

Platzteller - chrom U 3,00

Dekoration i _winterwald inkl. Maroni-, Gliihweinstande auf Anfrage

Sonderdekoration 1 Tische i Grunddekoration Raumlichkeiten vorhanden auf Anfrage
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Verrechnung:
Wir sindbestrebt, Ihnendie Kostenmdglichstexaktund transparentdarzustellen

Bitte beachtenSie daher, dassunsere Kostenzusammenstellunguf Basiseiner
Gasteanzahvon XXXX Gaste berechnetist. WesentlicheAbweichungenvon der
angenommenen Personenanzahl oder kurzfristige Anderungen sowie
auftretende technischeSchwierigkeitervor Ort, kdnnen daher im Bereichder
variablen Kosten - Getranke - aliquote Zusatzkostenverursachen Weiteres
mdchten wir Sie noch einmal darauf hinweisen, dass alle variablenKostenwie
Getréanke & Mitarbeiter nach 24:00 Uhr nach dem tatsachlichenVerbrauch
abgerechnet werden. Bitte beachten Sie das es sich hier lediglich um einen
Vorschlaghandeltwelchenwir gernejederzeitlhren Wiinscheranpasserkénnen
undwerden

Liefer- & Zahlungsbedingungen:

Bei Auftragserteilungist durch den Kundenist eine Anzahlungvon 60% (sechzig
Prozent) der Auftragssummenkl. anfallenderSteuernauf dasjeweilsangefiihrte
Kontozu Giberweisen Langtdiese Anzahlungnicht bis langstensl4 Kalendertage
vor Lieferungsbeginn ein, so gilt der Vertrag als durch den Kunden storniert. Die
restliche Summe ist mit der Rechnungslegunddllig und auf das jeweils
angefuihrteKonto zu Giberweisen UnserZahlungszieist 10 Tage nach Erhaltder
Rechnungabziiglich 5% Sonderkonto. Bei keinem Zahlungseingangnnerhalb
diesesZahlungszielegerrechnenwir 4% Verzugzinsen p.A. Unserumfangreiches
Sortimentist standig vor allem saisonalenVeranderungerunterworfen. Sollten
einzelne Artikel voribergehendnicht lieferbar sein, behalten wir uns einen
AustausctgegenzumindestgleichwertigeWarevor. DieangebotenenVarenund
Preiseverstehensichdaherfreibleibend

Stornogebihren:
Bei Auftragen, die vom Auftraggeberab 5 Tage vor Veranstaltungsbeginn

storniert werden, wird das gesamte Auftragsvolumen in Rechnunggestellt Bei
Auftragen,die vom Auftraggeberab 10 Tage vor Veranstaltungsbeginstorniert
werden, wird 50% des gesamten Auftragsvolumen, in Rechnunggestellt Um
einenreibungslosemblaufder Veranstaltunggewahrleistenzu kbnnenersuchen
wir generell um ehest mogliche Bekanntgabeder von Ihnen gewinschten
Angebotsverédnderungerowie der endgiltigen Gésteanzahl. Wenn schriftlich
nicht andersvereinbart,soist die Gasteanzahfom Kundenspéatestens 3 Tage vor
der Veranstaltungverbindlich und schriftlich zu fixieren. Diese Zahl gilt als
garantierte Mindestzahl, die in jedem Falle verrechnet wird. Alle Preise
verstehensichnetto, d. h. exklusive der gesetzlicherMehrwertsteuervon 10%
bzw. 20%.

Beanstandungen:
Beanstandungen sind unverziglich mindlich dem Veranstaltungsleiter

mitzuteilen Kommt der Auftraggeberseiner Mitteilungspflicht nicht nach und
kénnendie Mangelaufgrunddes Verhaltensdes Auftraggebersnicht rechtzeitig
wahrendoder bis zum Endeder Veranstaltungoehobenwerden, kdnnenausden
festgestellten Mangeln keine Schadensersatzanspriicheles Auftraggebers
hergeleitetwerden

DemAuftraggeberoder den zeichnungsberechtigteRersonernwelcheim Vorfeld
bekanntgegebernwurden, werden nachBeendigungder Veranstaltungsamtliche
Bon Rechnungerder Registrierkasserur Kontrolle vorgelegtund durch seine
oderderenUnterschriftauf Ihre Richtigkeitbestatigt

Sollte der Auftraggeberdie Bon Rechnungemicht vor Ort kontrollieren bzw.
unverziiglichbeanstandenund keine Unterschrift vom Auftraggebervorhanden
sein,werdendie Bont Rechnungerlskorrekt angesehenSpéatereReklamationen
bzw. Beanstandungennach schriftlicher Rechnungslegungrerden daher nicht
akzeptiert

Haftung:
Mitgebrachte Gegensténde,insbesondere Dekorationsmaterial, miissen den

feuerpolizeilichen Anforderungen entsprechen Eine Montage muss mit dem
Veranstaltungsleitebzw. leitendem Mitarbeiter abgesprocherwerden Fir bei
der Montageoder DemontageentstandenenSchaderhaftet der Veranstalter

Nichterftllung:
Streik, Feuer, sowie schwerwiegende,die Leistung verhindernde Umstande

aulRerhalbder BirngruberGastronomieVilla Toscanainsbesonderd~allehdherer
Gewalt, berechtigen diese, die getroffenen Vereinbarungen ohne
Schadenersatzpflichih irgendeinerFormzulésen
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Auftragserteilung:
Kann nur in schriftlicher Form eines Vertrages erfolgen.

Wir hoffen Ihnen vorerst gedient zu haben, und versichern Thnen héchste Qualitat der Speisen
sowie Uberdurchschnittliche Betreuung, um Sie und Ihre Géste zufrieden zu stellen.

Es wirde uns freuen, Sie bei Ihrer Weihnachtsfeier gastronomisch unterstiitzen zu durfen.

Fur Fragen und Winsche stehen wir jederzeit gerne unter der

Tel.: 06232/36093 Fax: 06232/36093-20
www.chefpartie.at - www.wunschportal.at i office@chefpartie.at

zur Verfuigung und verbleiben in der Zwischenzeit

mit freundlichen Grii3en

Chef Partie

Location Catering Events
by Birngruber Gastronomie GmbH

© by Birngruber Gastronomie GmbH. Alle Rechte vorbehalten.
Die Veroffentlichung, Vervielféltigung und Weitergabe des Konzepts sowie die Verwendung der Bilder
und Plane ist nur mit ausdrucklicher Genehmigung durch die Birngruber Gastronomie GmbH gestattet.
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