ChetWatie

LOCATIONS | CATERING | EVENTS

Zur Verstarkung unseres Teams suchen wir nach Vereinbarung NATURG
. A ¢ ) . . / B
EINE | N KOCHIN | KOCH N we | EFe).
Voll- oder Teilzeit, Jahresstelle | FourSide Hotel Salzburg ‘5"1 \ @QE &
/ | R MY

Als einer der groRten Bio-Caterer Osterreichs sind wir - die CHEF PARTIE — ein Unternehmen der Birngruber
Gastronomie GmbH, unter dem Motto ,, “— durchaus stolz, einen klaren Schritt in Richtung einer
biologischen Ausrichtung unseres gesamten gastronomischen Angebots gesetzt zu haben. Leidenschaftliches
Engagement fir eine nachhaltige und saisonale Kiche sichert eine gesunde Lebensgrundlage fur alle
nachfolgenden Generationen. Wir liefern kulinarische Hochgeniisse zu 100% in Bio-Qualitat bei privaten und
Firmenfeiern, Hochzeiten, Meetings, Kongressen, Messen, Musik- & Sportveranstaltungen.
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" Vor- und Zubereitung von qualitativ hochwertigen Speisen, fiir unsere Veranstaltungen

" Kreative Prasentation, Dekoration und Anrichten unserer Gerichte aus frischen und regionalen
Bioprodukten

= Tatkraftige Unterstitzung fur einen optimalen Produktionsablauf im Catering

= Gewabhrleistung der Sauberkeit und Einhaltung der Lebensmittelhygiene (HACCP)

= Erfolgreich abgeschlossene Berufsaushildung zum/r Koch/Kéchin und bereits erste gesammelte
Erfahrung in der Gastronomie von Vorteil

= Selbststandigkeit, Kreativitat und Stressresistenz

= Freude und Liebe im Umgang mit Nahrungsmitteln

= Teamféahig und kommunikativ

" Bereitschaft, auch am Abend und an Wochenenden zu arbeiten

= Fuhrerschein Klasse B essenziell

= Sehr gute Deutschkenntnisse, Englischkenntnisse wiinschenswert
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= Festanstellung im Ganzjahresbetrieb, denn wir planen langfristig

= Abwechslungsreiche und anspruchsvolle Arbeit mit viel Platz fir Kreativitat und Eigeninitiative

= Ein motiviertes Team mit vielen Gestaltungsmaglichkeiten und einem kreativen Miteinander

= Spannende Projekte mit Start-up Flair

= Aufstiegsmadglichkeiten | Interner Wechsel in andere Abteilungen

= Kostenlose Verpflegung wahrend der Arbeitszeit

" Unser Team ist unsere Familie

Das Mindestgehalt richtet sich nach den aktuellen kollektivvertraglichen Regelungen.
Bereitschaft zur Uberzahlung je nach Qualifikation nach einem persdnlichen Gespréch garantiert.

Wir freuen uns auf deine Bewerbung, Gehaltsvorstellungen und ein personliches Gespréach.
Bewerbungen, bitte mit den ublichen Unterlagen, per Mail an: office@chefpartie.at
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Fir néhere Informationen und Fragen stehen wir lhnen jederzeit gerne telefonisch zur Verfugung.



